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otale de la propriété : 157 hectares

u vignoble : 115 hectares 
dont 4 hectares pour le Blanc

ges : Cabernet Sauvignon 65%
Merlot 28%

Petit Verdot 7%

plantation : 7 500 à 10 000 pieds par hectaresp p p

ncs : Sauvignon 60%
Sémillon 30%

Muscadelle 10%

s de graves d'origine " Gunziennes "

u vignoble : 
 labours et façons culturales traditionnels, palissage médocain
traitements phytosanitaires contrôlés, éclaircissage des grappes 
c effeuillage.

élection des grappes en fonction des cépages, de l'âge des 
m t rité d p r ll t d ri in d t rr irmaturité des parcelles et des origines des terroirs.

du vin rouge : 
cuves d'acier inoxydable thermorégulées de 66 à 220 hl de 

c une durée de cuvaison de 15 à 20 jours. Sélection et 
es lots pour créer le Grand vin et le second vin.

en barriques bordelaises de chêne (60% neuves pour le 
20% pour le Second, 80% pour le Blanc). Durée : 20 mois

'œufs frais avec soutirages traditionnels “à la bougie”.
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d
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